REFRIGERACION BOUTIQUE-FOOD
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&-( DISENO Y TECNOLOGIA DEL FUTURO EN EL PRESENTE

Vitrina refrigerada mixta para negocios tipo Boutique Food ya sean
especializados en pasteleria, reposteria, cafés, cigarrerias o restaurantes.
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El desarrollo de la Sofia implementa una nueva \

tendencia de impacto y significado que \

revoluciona la forma de exhibir productos de \
reposteria, pasteleria, bebidas y snacks, esta 3
fabricada interna y externamente en acero
inoxidable, cuenta con dos testeros laterales en
fibra de vidrio e inyectados en poliuretano
teniendo la opcion de elegir una gama de colores
pasteles, intensos y sobrios, disefiada con
cristales laterales y uno frontal curvo de 6mm que
permiten una abstracta pero novedosa
exhibicidn, lainfraestructura técnica de lavitrina
Sofia esta conformada por un gas refrigerante
ecoldgico libre de CFC, una inyeccién compacta
en poliuretano con una densidad de 38kg/m3,
una unidad a novahorradora de energia, Sistema
de funcionamiento No-frost por frio estdtico con
sistema de descongelacion por gas caliente; la
temperatura que esta programada para esta
vitrina es de tres a cinco grados centigrados (3 a
5¢¢), la iluminacién es a través de tubos
fluorescentes de gran intensidad, gracias a sus
rodachinas su movilidad es facil, dispone de 2
Entrepafios en cristal de 8mm, piso en acero
inoxidable, el piso y el primer entrepaiio
refrigeran el segundo es neutro, superficie de
trabajo en acero inoxidable practica, gaveta
deslizable, ventanillas deslizables o cortina
(opcional).

Equipos que protegen
el medio ambiente
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